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FIPROS Nutrition er klar til

FRISK START

Efter ophaevelse af kinesisk samarbejdsaftale, er ny fabrik pa Fyn nu klar til andre nye
kunder, som @nsker blanding og pakning af ingredienser efter markedets strengeste

hygiejnestandarder.

| Senderby ved Assens pa Sydvestfyn star et nyt og
supermoderne anlag til blanding og pakning af
ingredienser. Pa skiltet star FIPROS Nutrition, der
er ejet af moderselskabet FIPROS, som har hoved-
fabrikken umiddelbart ved siden af det nye anlaeg
med speciale i at handtere, processere og pakke en
lang raekke ingredienser og feerdigvarer til fodeva-
reindustrien.

FIPROS Nutrition er forbeholdt blanding og pak-
ning af ingrediensprodukter i pulverform med de
hojeste kvalitets- og hygiejnestandarder. Anlegget
har allerede veeret i drift i halvandet ar med mindre
ordrer, men langt fra fuld kapacitet. Og det er naeppe
nogen overdrivelse, at fynboerne tripper for at skrue
op for kapaciteten i det fuldautomatiske anlaeg, som
kan driftes af bare to-tre operaterer pr. skift.

Kinesisk aftale annulleret

Opstarten er nemlig ikke gaet som forventet, idet
den oprindelige forretningsmodel primaert var ba-
seret pa lenproduktion for én stor kinesisk kunde,
Engnice, som skulle aftage hovedparten af moder-
maelkserstatningen til det kinesiske marked. Tredje
part i denne forretningsmodel var danske Dairy of
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1888 Group, som skulle levere ravarerne, herunder
baseblend baseret pa maelk fra andelsmejerierne
Them og Thise.

Corona og problemer med Engnice’s endelige feer-
diggearelse af recepterne er imidlertid endt med, at
de i midten af september valgte helt at traekke sig
fra kontrakten efter 3 ars forgaeves arbejde med for-
beredelserne. Det sker med en erstatning til FIPROS
Nutrition, som i hele forlgbet har friholdt en stor del
af produktionskapaciteten i forventning om, at Eng-
nice kunne lgse deres administrative udfordringer.
Derfor er det for sa vidt en lettet direktor i form af
Conny Twisttmann, som nu er klar til at se fremad.

- Vi har jo fuldsteendig overholdt vores del af kon-
trakten, sa derfor har det naturligvis veeret frustre-
rende at have et spritnyt anleeg klar, som vi alle har
store forventninger til. Det var ikke, som vi havde
forventet, men samtidigt vil jeg understrege, at vi
har lzert utrolig meget af forlgbet, sa vi foler os godt
rustede til nye samarbejder, siger hun.

Ny forretningsmodel

Annulleringen af kontrakten med Engnice har vee-
ret under opsejling nogen tid, og derfor har man
forberedt en ny forretningsmodel, som i fremtiden
skal hvile pa to ben:

A: Lanproduktion af speciality produkter (niche-
produkter) til spaedbern, barn, voksne/zeldre, f.eks.
allergenholdige, hypoallergenic eller veganske pro-
dukter — som kan have interesse for bade sma og
store, veletablerede kunder

B: Private label, hvor FIPROS leverer recepterne -
typisk mere simple/mainstream produkter med pri-
maert fokus pa ernzering tilpasset forskellige alders-

FIPROS A/S

Lenproducent af fodevarer
og fedevareingredienser. Sel-
skabet tilbyder en raekke for-
skellige proceslgsninger, her-
under sprayterring, forma-
ling, kompaktering, blanding,
afsaekning og pakning (fra
0,5 gram til 1 ton pr. unit).
FIPROS markedsfarer ikke
egne produkter eller brands.

Selskabet er oprindeligt
grundlagt i 1992 under nav-
net DanBlends.

Kundelisten teeller virksom-
heder som Arla Foods Ingre-
diens, Dairy of 1888, Harboes
Bryggeri, De Danske Gzerfa-
brikker m.fl. jf.

www.fipros.dk

FOOD INDUSTRY PROCESSING SERVICES




-
Administrerende direktar
Conny Twisttmann.sammen
med salgs- og innovationschef
Morten Duch pd besggsgan-
gen i Fipros Nutrition.

grupper. Dette vil primzert veere af interesse for sma
og mellemstore virksomheder, der har begraenset
udviklingskapacitet. FIPROS har af konfidentielle
grunde, principielt heller ikke beskaeftiget sig med
produktudvikling, og har derfor allieret sig med
ekstern ekspertise til udvikling af et standardsorti-
ment pa 5-10 forskellige recepter.

Specialty kunder kan valge selv at levere ingre-
dienserne, eller man kan benytte sig af selskabets
forskellige leverandgrer af hgj-kvalitetsprodukter.
For private label er det FIPROS Nutrition, der leve-
rer hele pakken, sa kunden udelukkende skal for-
holde sig til design af emballage og den videre
markedsfering, lyder det fra Conny Twisttmann.

- Det havde selvfelgelig veeret nemmere, hvis
den oprindelige plan havde holdt, men vi har laert
en masse af samarbejdet med kineserne, sa vi har
et set-up, der teknisk og hygiejnemaessigt er state-
of-the art. Vi lever op til den kinesiske fodevarelov-
givning, som er blandt de allermest kraevende, si-
ger direktoren.

Staerkt netveerk abner dere
Anlzaegget er leveret af tyske Endecco og danske
Jorgensen Engineering, som har baseret anlaeegget
pa de nyeste og mest moderne teknologier. Det
betyder eksempelvis hgj automatiseringsgrad, her-
under hurtig og nem rengering og omstilling til ny
produktion.

- Vi opererer med et helt nyt kompakt produkti-
onsdesign, som blandt andet er baseret pa tyngde-

kraften, hvor pulveret uden mekanisk pavirkning
transporteres fra udtemning/afvejning til blanding
og videre til dasepakningen. Det giver en meget
skansom proces, der hurtigt og meget effektiv ren-
gores mellem produktionerne, sa vi kan handtere
forskellige produkttyper/hyppige skift mellem pro-
dukter, fortzeller hun.

- Det betyder blandt andet, at f.eks. de store pro-
ducenter kan have en fordel i at bruge os til mindre
nicheproduktioner, hvor det er for dyrt at omstille
deres store anlaeg. Med vores anlaegsdesign kan vi
tage alle produkttyper, forklarer hun.

Samarbejdet med Jorgensen fungerer endvidere
som en slags showroom, hvor Odense-virksomhe-
den kan demonstrere forskellige nye teknologier
for potentielle kunder. Og det er en win-win-situa-
tion, da nogen maske netop mangler produktions-
kapacitet, mens de venter pa etablering af deres
eget nye anlaeg. Som lgnproducenter er man vant
til at hjeelpe kunder i kortere eller leengere tid af-
haengig af behovet.

- Danone kommer eksempelvis forbi sammen
med Jorgensen, og dem vil vi da gerne snakke
mere med, lyder det fra Conny Twisttmann, som af-
slutningsvist ogsa naevner det lokale samarbejde
med emballagevirksomheden Envases (tidl. Glud
& Marstrand) med produktionsfaciliteter i Odense,
der tilsvarende kan generere kunder begge veje. ®

LARS WINTHER
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FIPROS Nutrition
ApS

Handterer, blander og pakker
hejkvalitets ingredienser.

Er godkendt af FVST til kon-
ventionel og gkologisk pro-
duktion og af GACC til 3+
produktioner. FDA og GACC
infant ansegninger er under
behandling. Produktionen er
FSSC22000 certificeret.

www.fiprosnutrition.com
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